CARNES S 2 | - ‘3,,_ f/
REQUENI- 0LASO,SL. e v

ﬁ‘

|

Vendiendo Calid

. F <
4 S
MERCAVALENCIA - MODULO 5 ii” \§ i ;

o7
S92
11

Nave Multiservicios ~ Ug Alimentaria
T.963791460 ™ M 677423059 -
info@requeniolaso.com * www.requeniolaso.com

ESPECIFICACIONE DEL PRODUCTO FINAL REF 8013
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Nombre del ALAS DE 12 CONGELADAS

producto

Ingredientes y Alas tradicionales de pollo desplumadas,

Descripcion. paquete musculoesquelético de la extremidad anterior entera del pollo.

Pollo blanco (100%). Origen: Espafia, marca “LAURIA”.

Caracteristicas Piezas limpias, sin materias extrafas visibles, suciedad ni sangre, asi como exentas de
organolépticas olores y colores extrafios

Proceso elaboracién  [En el diagrama de flujo se indica la clase de proceso que se sigue para preparar el
producto, y la secuencia de etapas que se suceden, asi como los pardmetros de
importancia para la seguridad del alimento de cada una de las etapas del proceso de
elaboracién.

NO CONTIENE OMG'S

Caracteristicas fisico- [Segun lo previsto en el Reglamento (CE) n? 2073/2005 de la comisién de 15 de

quimicas y/o noviembre de 2015, relativo a los criterios microbiolégicos aplicables a los productos
microbiol6gicas alimenticios.

Presentacion, Envasado en cajas de cartdn, recubiertas de

envasado y pldstico alimentario. Peso aproximado 5 Kg

embalaje

Especificaciones del  [Nombre y datos de la empresa. Registro Sanitario. Producto. Ingredientes. Fecha de

etiquetado congelacion y de consumo preferente. Origen. Lote. Condiciones de usoy
conservacion.
Condiciones de T2:-182 C

almacenamiento y
distribucion

Condicionesde usoy | Debe cocinarse completamente antes de su consumo.

Alérgenos Producto libre de alérgenos

Vida util Ave congelada 365 dias.

Poblacion destino Toda la poblacién en general.
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