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ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO FINAL REF T0049

Nombre del CHULETAS DE CORDERO

producto

Ingredientes y Carne de cordero 100%

Descripcion. Chuletas de pierna de cordero recental, palo y rifionada.

Ha sido cortado a mano, con el objeto de evitar el deterioro de la textura de su carne.

Caracteristicas No se permiten cuerpos extrafios. Olor y color caracteristico.
organolépticas

Proceso elaboracién  [En el diagrama de flujo se indica la clase de proceso que se sigue para preparar el
producto, y la secuencia de etapas que se suceden, asi como los pardmetros de
importancia para la seguridad del alimento de cada una de las etapas del proceso de
elaboracién.

NO CONTIENE OMG'S

Caracteristicas fisico- [Segun lo previsto en el Reglamento (CE) n? 2073/2005 de la comisién de 15 de

quimicas y/o noviembre de 2015, relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos
microbioldgicas alimenticios.

Presentacion, Envasado bandejas de corcho alimentario.

envasado y

embalaje

Especificaciones del  |[Nombre y datos de la empresa. Registro Sanitario. Producto. Ingredientes. Fecha de

etiquetado caducidad. Lote. Condiciones de uso y conservacion.

Condiciones de T2: Conservar de 02C a 42C

almacenamiento y

distribucion

Condicionesde usoy | Debe cocinarse completamente antes de su consumo

Alérgenos Producto libre de alérgenos

Vida util 7 dias

Poblacion destino Toda la poblacién en general.

Elaborado por: Dpto. de Calidad Rev.3 Fecha altima revision: 04/22

Crta Font D'En Corts, 231 * Und Alimentaria * Nave Multiservicios * Mddulo 5 *46013 Valencia
T.963 791 460 M. 677 423 059 * calidad@requeniolaso.com
R.G.S.ES.1016245/V



mailto:calidad@requeniolaso.com

