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Nombre del BURGUER POLLO CONGELADA IQF

producto

Ingredientes y Carne de pollo (76%), agua, aceite de girasol, maiz, sal, maltodextrina, especias, aroma,
Descripcion extracto de levadura, antioxidantes (acido ascorbico y ascorbato sédico), conservador

(SULFITO de solio), fibra de guisante, dextrina, dextrosa y colorante (cochinilla).
Producto elaborado con carne picada, aditivos y otros ingredientes alimentarios.

Caracteristicas
organolépticas

Color rosado y blanco, Aroma ahumado, aspecto externo dorado y ahumado.

Proceso elaboracion

En el diagrama de flujo se indica la clase de proceso que se sigue para preparar el
producto, y la secuencia de etapas que se suceden, asi como los parametros de
importancia para la seguridad del alimento de cada una de las etapas del proceso de
elaboracidén.

NO CONTIENE OMG’S

Criterios
Microbioldgicos

Salmonella spp No detectado en 25g

E.Coli 500 — 5.000 ufc/g

Germenes aerobios totales: 500.000 — 5.000.000 ufc/g
Enterobacterias: <10.000 ufc/g

Campylobacter: <1.000 ufc/g

Presentacion,
envasado y
embalaje

Tipo de envasado: Bolsa flowpack
Material envase: PET-PE

Especificaciones del
etiguetado

Nombre y datos de la empresa. Registro Sanitario. Producto. Ingredientes. Fecha de
congelacion y de consumo preferente. Origen. Lote. Condiciones de uso y conservacion.

Condiciones de
almacenamiento y
distribucién

Conservar -18¢C

Condiciones de usoy
Alérgenos

Descongelar antes del cocinado. Cocinar completamente antes de su consumo.

Vida util

540 dias

Poblacion destino

Apta para ser consumida por toda la poblacidn en general excepto personas con los
SULFITOS. Puede contener trazas de LECHE y/o derivados (incluida la LACTOSA)

Informacién Nutricional

(por 100 g.): Valor energético (KJ/Kcal): 1108/267., Grasas: 21.3 g., de las cuales saturadas: 6 g.,Hidratos de

Carbono: 6,2 g., Azlcares: 0.6 g., Proteinas: 12,6 g., Sal: 1,3 g.
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Presencia en Presencia en la linea Riesgo
contaminacion
El producto de produccién cruzada.
1. Cereales que contengan gluten (es decir, trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o
. oo . NO NO NO
sus variedades hibridas) y productos derivados.
2. Crustaceos y productos a base de crustaceos NO NO NO
3. Huevosy productos a base de huevo NO NO NO
4. Pescado y productos a base de pescado NO NO NO
5. Cacahuetes y productos a base de cacahuetes NO NO NO
6. Sojay productos a base de Soja NO NO NO
7. Lechey sus derivados (incluida la lactosa) NO Si Si
8. Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para,
. . . . NO NO NO
pistachos, nueces macadamia, nueces de Australia, y productos derivados
9. Apioy productos derivados NO NO NO
10. Mostaza y productos NO NO NO
derivados
11. Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo NO NO NO
12. Dioéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro en
— SI Si NA
términos de SO?2 total
13. Altramuz y/o sus derivados NO NO NO
14. Moluscos y/o sus derivados NO NO NO

Elaborado por: Dpto. de Calidad Rev 6

Fecha ultima revision: 07/22
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