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                      ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO FINAL REF 163 

Nombre del 

producto 

ALBONDIGAS DE POLLO 

Características 

Ingredientes 
Burguer Meat elaborado con carnes de pollo picadas, sazonadas y redondeadas. 
Carne de pollo (65%), agua, proteína de SOJA, sal, fibra (de caña o bambú y 
guisante) y almidones vegetales, fécula de patata, antioxidantes E-331iii y E-301, 
especias, conservadores E-224 y E-221 (SULFITOS) y colorante E-120. 

Proceso congelación/ 

elaboración 
Picado y amasado con todos los ingredientes - Formado -  

Sistema de detección de metales SHARK BD - Congelado IQF con N₂. 
NO CONTIENE OMG´S 

Criterios 

Microbiológicos control 

producto 

Analíticas realizadas conforme al Reglamento Nº 2073/2005 relativo a los 
criterios microbiológicos aplicables a los productos alimenticios. 

 

Presentación, 

envasado y 

embalaje 

Caja de 5 Kg, conteniendo 190 piezas aproximadamente de 26 g cada una. Piezas 
congeladas I.Q.F. 

RGS 10.09537/V  

Especificaciones del 

etiquetado 

Nombre y datos de la empresa. Registro Sanitario. Producto. Ingredientes. Fecha de 
congelación y de consumo preferente. Origen. Peso neto. Lote. Condiciones de uso y 
conservación. 

Condiciones de 

almacenamiento y 

distribución 

Tª: -18º C 

Valores Nutricionales (por 100g). Valor Energético: 702 Kj / 168 kcal Grasas: 1,5 gr (de las cuales son 
saturadas: 0,7 gr) Hidratos de carbono: 4 gr (de los cuales son azucares 0.3 gr) 
Proteínas: 16,7 gr Sal: 1,2 gr 
 

Condiciones de uso y 

Alérgenos 
Cocinar completamente antes de su consumo. Una vez descongelado, no volver a 
congelar. Hornear o freír con abundante aceite a 160 ºC 

 

 Contiene SOJA Y SULFITOS 
Vida útil Porcino congelado 18 meses 
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